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1. Allgemeines
1.1 Informationen zur Bedienungsanleitung

Diese Bedienungsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerates und dient als wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk.

Die Kenntnis aller in ihr enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen
schafft die Voraussetzung fiir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Geraét.

Dartiber hinaus sind die fiir den Einsatzbereich des Gerétes geltenden ortlichen
Unfallverhiitungsvorschriften und allgemeinen Sicherheitsbestimmungen einzuhalten.

Die Bedienungsanleitung ist Produktbestandteil und in unmittelbarer Nahe des Gerates
fur das Installations-, Bedienungs-, Wartungs- und Reinigungspersonal jederzeit
zuganglich aufzubewahren.

1.2 Symbolerklarung

Wichtige sicherheits- und geratetechnische Hinweise sind in dieser Bedienungsanleitung
durch Symbole gekennzeichnet. Die Hinweise sind unbedingt zu befolgen, um Unfélle,
Personen- und Sachschaden zu vermeiden.

A WARNUNG!

Dieses Symbol kennzeichnet Gefahren, die zu Verletz  ungen fihren kénnen.
Halten Sie die angegebenen Hinweise zur Arbeitssich  erheit unbedingt genau ein
und verhalten Sie sich in diesen Fallen besonders v orsichtig.

A WARNUNG! Gefahr durch elektrischen Strom!

Dieses Symbol macht auf gefahrliche Situationen dur ch elektrischen Strom
aufmerksam. Bei Nichtbeachten der Sicherheitshinweise besteht Verle  tzungsgefahr
oder Lebensgefahr.

® ACHTUNG!
Dieses Symbol kennzeichnet Hinweise, deren Nichtbea  chtung Beschadigung,
Fehlfunktionen und/oder Ausfall des Gerates zur Fol ~ ge haben kann.

@ HINWEIS!

Dieses Symbol hebt Tipps und Informationen hervor, die fur eine effiziente und
storungsfreie Bedienung des Geréates zu beachten sin ~ d.
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1.3 Haftung und Gewabhrleistung

Alle Angaben und Hinweise in dieser Bedienungsanleitung wurden unter Beriicksichtigung
der geltenden Vorschriften, des aktuellen ingenieurtechnischen Entwicklungsstandes
sowie unserer langjahrigen Erkenntnisse und Erfahrungen zusammengestellt.

Die Ubersetzungen der Bedienungsanleitung wurden ebenfalls nach bestem Wissen
erstellt. Eine Haftung fur Ubersetzungsfehler kénnen wir jedoch nicht tbernehmen.
MaRgebend ist die beiliegende deutsche Version dieser Bedienungsanleitung.

Der tatséchliche Lieferumfang kann bei Sonderausfiihrungen, der Inanspruchnahme
zusétzlicher Bestelloptionen oder auf Grund neuester technischer Anderungen u. U. von
den hier beschriebenen Erlauterungen und zeichnerischen Darstellungen abweichen.
Bei Fragen wenden Sie sich bitte an den Hersteller.

@HINWEIS!

Diese Bedienungsanleitung ist vor Beginn aller Arbe iten am und mit dem Gerat,
insbesondere vor der Inbetriebnahme, sorgfaltig dur chzulesen! Fiir Schaden und
Storungen, die sich aus der Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung ergeben,
Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.

Die Bedienungsanleitung ist unmittelbar am Gerat und zuganglich fir alle Personen, die
am oder mit dem Gerét arbeiten, aufzubewahren. Technische Anderungen am Produkt
im Rahmen der Verbesserung der Gebrauchseigenschaften und der Weiterentwicklung
behalten wir uns vor.

1.4 Urheberschutz

Die Bedienungsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschiitzt. Vervielfaltigungen in jeglicher
Art und Form — auch auszugsweise — sowie die Verwertung und/oder Mitteilung des
Inhaltes sind ohne schriftliche Freigabeerklarung des Herstellers nicht gestattet.
Zuwiderhandlungen verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche bleiben
vorbehalten.

@HINWEIS!

Die grafischen Darstellungen in dieser Anleitung ko nnen unter Umstanden leicht
von der tatsachlichen Ausfiihrung des Gerates abweic hen.

1.5 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU.
Dies bescheinigen wir in der EG-Konformitatserklarung.
Bei Bedarf senden wir lhnen gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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2. Sicherheit

Dieser Abschnitt bietet einen Uberblick tiber alle wichtigen Sicherheitsaspekte.

Zusatzlich sind in den einzelnen Kapiteln konkrete Sicherheitshinweise zur Abwendung
von Gefahren gegeben und mit Symbolen gekennzeichnet. Darliber hinaus sind am
Gerat befindliche Piktogramme, Schilder und Beschriftungen zu beachten und in standig
lesbarem Zustand zu halten.

Die Beachtung aller Sicherheitshinweise erméglicht optimalen Schutz vor Gefahrdungen
und gewahrleistet sicheren und stérungsfreien Betrieb des Geréates.

2.1 Allgemeines

Das Gerat ist nach den derzeit gultigen Regeln der Technik gebaut. Es kénnen jedoch von
diesem Gerét Gefahren ausgehen, wenn es unsachgeman oder nicht bestimmungsgemarn
verwendet wird.

Die Kenntnis des Inhalts der Bedienungsanleitung ist eine der Voraussetzungen, um Sie
vor Gefahren zu schiitzen, sowie Fehler zu vermeiden und somit das Geréat sicher und
storungsfrei zu betreiben.

Zur Vermeidung von Gefahrdungen und zur Sicherung der optimalen Leistung dirfen am
Gerat weder Veranderungen noch Umbauten vorgenommen werden, die durch den
Hersteller nicht ausdriicklich genehmigt worden sind.

Das Gerat darf nur in technisch einwandfreiem und betriebssicherem Zustand betrieben
werden.

2.2 Sicherheitshinweise fur die Nutzung des Gerates

Die Angaben zur Arbeitssicherheit beziehen sich auf die zum Zeitpunkt der Herstellung
des Gerdétes gultigen Verordnungen der Europaischen Union.

Wird das Gerat gewerblich genutzt, ist der Betreiber verpflichtet, wahrend der gesamten
Einsatzzeit des Gerates die Ubereinstimmung der benannten
ArbeitssicherheitsmalRnahmen mit dem aktuellen Stand der Regelwerke festzustellen und
neue Vorschriften zu beachten. AuRerhalb der Européischen Union sind die am Einsatzort
des Gerdétes geltenden Arbeitssicherheitsgesetze und regionalen Bestimmungen
einzuhalten.

Neben den Arbeitssicherheitshinweisen in dieser Bedienungsanleitung sind die fir den
Einsatzbereich des Gerétes allgemein gltigen Sicherheits- und Unfallverhiitungs-
vorschriften sowie die geltenden Umweltschutzbestimmungen zu beachten und
einzuhalten.
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¢ ACHTUNG!

o0 Dieses Gerat ist nicht bestimmt, durch Personen (einschlie3lich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels
Erfahrung und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden
durch eine fir die Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr
Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist.

o Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Geréat
spielen.

o Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig auf. Wenn das Gerat an eine
dritte Person weitergegeben wird, muss die Bedienungsanleitung mit ausgehandigt
werden.

o0 Alle Personen, die das Gerat benutzen, missen sich an die Angaben in der
Bedienungsanleitung halten und die Sicherheitshinweise beachten.

o Das Gerat nur in geschlossenen Raumen betreiben.

2.3 Bestimmungsgemale Verwendung

Die Betriebssicherheit des Gerétes ist nur bei bestimmungsgeméaRer Verwendung
entsprechend der Angaben in der Bedienungsanleitung gewahrleistet.

Alle technischen Eingriffe, auch die Montage und die Instandhaltung sind ausschlief3lich
von qualifiziertem Kundendienst vorzunehmen.

Das Gerat ist nicht_ fir den gewerblichen Einsatz geeignet.

Die Eismaschine ist nur zum Zubereiten von Eiscreme, Sorbets und ,Frozen
Joghurt” bestimmt.

¢ ACHTUNG!
Jede Uber die bestimmungsgeméaRle Verwendung hinausge hende und/oder
andersartige Verwendung des Gerétes ist untersagtu  nd gilt als nicht
bestimmungsgemag.

Anspriche jeglicher Art gegen den Hersteller und/od er seine Bevollmé&chtigten
wegen Schéden aus nicht bestimmungsgemaéafRer Verwendu ng des Gerates sind
ausgeschlossen.

Fir alle Schaden bei nicht bestimmungsgemaRer Verwe  ndung haftet allein der
Betreiber.
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3. Transport, Verpackung und Lagerung
3.1 Transportinspektion

Lieferung bei Erhalt unverziiglich auf Vollstandigkeit und Transportschéaden priifen.
Bei auBerlich erkennbarem Transportschaden Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt
entgegen nehmen.

Schadensumfang auf Transportunterlagen/Lieferschein des Transporteurs vermerken.
Reklamation einleiten.

Verdeckte Mangel sofort nach Erkennen reklamieren, da Schadensersatzanspriiche nur
innerhalb der geltenden Reklamationsfristen geltend gemacht werden kénnen.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Geréts nicht weg. Sie bendétigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden mussen. Entfernen Sie vor der Inbetriebnahme das
auRere und innere Verpackungsmaterial vollstandig vom Gerét.

@HINWEIS!

Falls Sie die Verpackung entsorgen méchten, beachte  n Sie die in Threm Land
geltenden Vorschriften. Fihren Sie wieder verwertba  re Verpackungsmaterialien
dem Recycling zu.

Bitte priifen Sie, ob das Gerat und das Zubehor vollstéandig sind. Falls irgendwelche
Teile fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem Kundenservice Kontakt auf.

3.3 Lagerung

Packstiicke bis zur Installation verschlossen und unter Beachtung der auf3en
angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung aufbewahren.

Packstucke nur unter folgenden Bedingungen lagern:

- Nichtim Freien aufbewahren.

- Trocken und staubfrei aufbewahren.

- Keinen aggressiven Medien aussetzen.

- Vor Sonneneinstrahlung schiitzen.

- Mechanische Erschiitterungen vermeiden.

- Beilangerer Lagerung (> 3 Monate) regelmaRig allgemeinen
Zustand aller Teile und der Verpackung kontrollieren.
Bei Erfordernis auffrischen oder erneuern.
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4. Technische Daten

®@Q @ ®® e 6O O

® 6 ©

4.1 Baugruppenubersicht

Motoreinheit

Transparenter Deckel

Abdeckung Einfllléffnung
Herausnehmbarer Eiscremebehélter
Motorsteckverbindung

Rihrwerk

Bedienblende

Luftungsoffnungen

Gehéause

Messbecher

Eisportionierer
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4.2 Technische Angaben

Bezeichnung Eismaschine
Best.-Nr.: 135.002

. . Gehause:Kunststoff mit Edelstahlmantel;
Ausfuhrung:

Eiscrembehélter: Aluminium

Anschlusswert:

230V ~50Hz 150W

Elektrische Schutzklasse: 1
Kaltemittel: R134a
Gefrierbereich: bis ca. -35°C
Eis-Produktionszyklus: ca. 30 — 60 Min.

Abmessungen: B 295 x T 395 x H 315 mm
Inhalt Eiscremebehélter: ca. 1,4 Liter

Gewicht: 10,6 kg

Zubehr: 1 x Messbecher (Inhalt 200 ml);

1 x Eisportionierer

Technische Anderungen vorbehalten!

5. Installation und Bedienung
5.1 Sicherheitshinweise

A WARNUNG! Gefahr durch elektrischen Strom!

Das Gerat darf nur an ordnungsgeman installierten E  inzelsteckdosen mit
Schutzkontakt betrieben werden.

Den Stecker nicht am Kabel aus der Steckdose ziehen
Das Netzkabel darf nicht mit heiRen Teilen in Ber  hrung kommen.

« Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht mit Warmequellen bzw. scharfen Kanten in
Berlihrung kommt. Kabel nicht vom Tisch oder von der Theke herunter hdngen lassen.

« Benutzen Sie dieses Gerét nicht, wenn es nicht korrekt funktioniert, beschadigt oder
zu Boden gefallen ist.

« Keine Zubehor- und Ersatzteile verwenden, die nicht vom Hersteller empfohlen wurden.
Diese konnten eine Gefahr fir den Benutzer darstellen oder Schaden am Gerat
verursachen und zu Personenschéden fiihren, zudem erlischt die Gewahrleistung.
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- Kabel nicht tber Teppichstoff oder andere Wéarmeisolierungen verlegen. Kabel nicht
abdecken. Kabel von Arbeitsbereichen fernhalten und nicht in Wasser eintauchen.

« Gerat wahrend des Betriebes nicht bewegen und nicht umkippen.

A WARNUNG! Gefahr durch elektrischen Strom!

Gerat kann bei unsachgemafRer Installation Verletzun  gen verursachen!

Vor Installation Daten des 6rtlichen Stromnetzes mi t technischen Angaben des
Gerates vergleichen (siehe Typenschild).

Gerat nur bei Ubereinstimmung anschlieRen!
Sicherheitshinweise beachten!

5.2 Aufstellen und AnschlieRen

- Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.

« Stellen Sie das Gerat auf einen ebenen, sicheren Platz, der das Gewicht des
Gerates aushalt und der kippsicher ist.

« Stellen Sie das Gerat niemals auf einen brennbaren Untergrund (wie z.B.:
Tischdecke, etc.).

« Das Gerat nicht in der Nahe von offenen Feuerstellen, Elektroofen, Heiz6fen oder
anderen Hitzequellen aufstellen.

« Stellen Sie das Geréat au3erhalb der Reichweite von Kindern auf.

« Stellen Sie sicher, dass mindestens 10 cm Abstand zwischen der Rickseite sowie
den Seiten des Gerétes und der Wand eingehalten wird, um eine ausreichende
Luftzirkulation zu gewahrleisten.

» Verdecken Sie niemals die Luftungsschlitze des Gerates.

- Warten Sie vor dem Anschluss des Gerates an die Stromversorgung eine Stunde,
damit sich das Kaltemittel gesetzt hat.

» Der Steckdosenstromkreis muss mit mindestens 16A abgesichert sein. Anschluss
nur direkt an eine Wandsteckdose; Verteiler oder Mehrfachsteckdosen diirfen nicht
verwendet werden.

« Gerat so aufstellen, dass der Stecker zuganglich ist, damit das Gerat bei Bedarf
schnell vom Netz getrennt werden kann.
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5.3 Bedienung

Gerét vorbereiten

* Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Teile, die mit Lebensmittel in Beriihrung
kommen (transparenten Deckel, Abdeckung Einfull6ffnung, Eiscremebehélter,
Ruhrwerk, Messbecher, Eisportionierer), mit warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel. Spiilen Sie mit klarem Wasser nach und trocknen Sie anschlief3end
alle Teile grundlich ab.

* Wischen Sie die Motoreinheit und das Gehause des Gerates mit einem weichen,
feuchten Tuch ab.

« Achten Sie darauf, dass das Gerat von der Steckdose getrennt ist.

« Bereiten Sie alle Zutaten fur die Eiscremezubereitung vor. Fillen Sie die Zutaten in den
herausnehmbaren Eiscremebehélter ein.

® ACHTUNG!
Niemals den Eiscremebehalter mehr als zur Halfte fii  llen!
Waéhrend der letzten Minuten der Eiszubereitung erhd  ht sich das Volumen der
Eiscreme und flillt den Eiscremebehalter.

@HINWEIS!

Fullen Sie am besten gekiihlte Zutaten in den Eiscre  mebehalter ein, verwenden
Sie niemals heif3e Zutaten!

* Setzen Sie den Eiscreme-

behélter in den Kuhlzylinder. Eiscremebehalter

* Platzieren Sie das Rihrwerk in

der Mitte des Eiscremebehalters. Rahrwerk

Kihlzylinder

« Befestigen Sie den transparenten Deckel so auf
dem Gehause, dass der Deckel fest in den
vorgesehenen Vorrichtungen sitzt (siehe Abb.
rechts).

« Bringen Sie jetzt die Motoreinheit so an, dass die
Motorachse mit dem Rihrwerk und der Stecker mit
der Steckverbindung im Gehause verbunden sind.

e SchlieRen Sie die Einfllléffnung des Deckels mit
der daflir vorgesehenen Abdeckung.

-10-
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Bedienblende

COOLING

= &

START
STOR, E

® Kontrolllampe Kihlung (rot)
Digitalanzeige

© Kontrolllampe Mixvorgang (grin)
® POWER (Einschalttaste)

® START/STOPP Taste

® TIMER (Zeiteinstelltaste)

Eiscremezubereitung

* SchlieRen Sie das Gerét an eine geeignete Einzelsteckdose an.

e Schalten Sie das Gerat mit der POWER-Taste auf der Bedienblende ein. Im Display
erscheint die voreingestellte Zeit ,,60:00“ und beide Kontrolllampen leuchten auf.

» Durch wiederholtes Driicken der TIMER Taste auf der Bedienblende kénnen Sie die
Zeiteinstellung auf 50, 40, 30, 20, 10 &ndern.

* Nach der Zeiteinstellung driicken Sie die START/STOPP Taste, um die Eiscreme-
zubereitung zu starten.

« In der Digitalanzeige werden im Wechsel die verbleibende Zeit und die Temperatur
im Eiscremebehdlter angezeigt.

* Wahrend der Eiscremezubereitung kdnnen Sie je nach Geschmack z. B. Frichte,
Schokoladenchips, Rosinen, Nisse, Mandeln etc. liber die Einfulléffnung im Deckel
zuftigen.

-11-
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« Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt ein akustisches Signal und das Gerat stoppt
den Zubereitungsprozess. Die Eiszubereitung ist abgeschlossen.

« Wenn innerhalb von 10 Minuten keine weiteren Einstellungen erfolgen, schaltet das
Gerat automatisch in den Kihlmodus und der Kompressor kihlt weitere 10 Minuten.
Das Ruhrwerk ist nicht im Betrieb. Der Kiihlungsprozess setzt sich in Intervallen von
10 Minuten fort und nach 60 Minuten schaltet das Gerat komplett ab.

* Sollte das Ruhrwerk vor dem Ablauf der eingestellten Zeit stoppen, schalten Sie das
Gerat manuell Giber die START/STOPP Taste ab. Die Eiszubereitung ist dann
abgeschlossen.

e Trennen Sie das Gerat von der Steckdose (Netzstecker ziehen!) und nehmen Sie
den Motor und den Deckel vom Geréat ab. Achten Sie auf die Markierung des
Deckels.

* Nehmen Sie anschliel3end das Riihrwerk aus dem Eiscremebehalter heraus.

Eiscreme entnehmen und servieren

« Nehmen Sie den Eiscremebehélter aus dem Kihlzylinder heraus und geben Sie die
Eiscreme in einen geeigneten Behdlter oder Eiscremebecher.

® ACHTUNG!
Verwenden Sie ausschlieB3lich einen Plastik- oder Ho  Izl6ffel zur Entnahme der
Eiscreme, um Schaden am Eiscremebehalter zu vermeid  en!

« Vor dem Servieren bearbeiten Sie die Eiscreme fur einige Minuten nach, bis die
erwilinschte Konsistenz erreicht ist.

» Nachdem die Eiscreme aus dem Eiscremebehélter entfernt wurde, und der
Eiscremebehédlter die Raumtemperatur erreicht hat, kann dieser mit warmem Wasser
und einem weichen Tuch gereinigt werden.

e Sie kdnnen die gefrorene Eiscreme in einem geeigneten Behalter verschlossen fur
eine bestimmte Zeit aufbewahren, aber bei langerem Aufbewahren verliert die
Eiscreme an Geschmack und Qualitat. Nach ca. ein bis zwei Wochen verféllt die
Struktur der Eiscreme und die Frische geht verloren.

* Lagern Sie die Eiscreme bei einer Mindesttemperatur von -12<C. Kennzeichnen Sie
das Datum der Herstellung und schreiben Sie die Bezeichnung der Sorte auf den
Behélter.

¢ ACHTUNG!
Eiscreme ist anfallig fir Bakterien.
Die Eismaschine sowie die Aufbewahrungsbehélter mis sen einwandfrei sauber
und trocken gehalten werden. Niemals aufgetaute ode  r halbgefrorene Eiscreme
wieder einfrieren!

-12 -
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Entnehmen Sie die Eiscreme aus dem Gefrierschrank ca. 20 Minuten vor dem
Servieren und stellen Sie den Behalter fiir 10 Minuten in den Kihlschrank.

Die Eiscreme kann auch fir 10 bis 15 Minuten bei Raumtemperatur aufbewahrt
werden, um die richtige Temperatur zum Verzehr zu erreichen.

Einstellungen wéhrend des Betriebes

Sie kdnnen den Zubereitungsprozess abbrechen, indem Sie die START/STOPP Taste
fur 3 Sekunden driicken oder die POWER Taste driicken. Um das Gerat wieder in
Betrieb zu nehmen, muss die Betriebszeit neu eingestellt werden, indem die TIMER
Taste wiederholt gedriickt wird.

Wenn Sie die Betriebszeit wahrend des Betriebes &ndern méchten, driicken Sie die
TIMER Taste, die Einstellung erfolgt dann in 5-Minuten-Intervallen (bis 60 Minuten),
wobei diese nur erhdht und nicht reduziert werden kann. Die eingestellte Zeit erscheint
in der Digitalanzeige.

Betriebszeit verlangern

Sollten Sie nach Ablauf der eingestellten Betriebszeit die Eiscremezubereitung
verlangern wollen (z. B. die Konsistenz der Eiscreme ist nicht zufriedenstellend),
kénnen Sie Uber die Taste TIMER erneut die Betriebszeit (10/20/30/40/50/60 Minuten)
einstellen, danach die START/STOPP Taste driicken.

Die Kuhlung wird nach 3 Minuten fortgesetzt.

Der Zubereitungsprozess beginnt dann erneut mit der von lhnen eingestellten
Betriebszeit.

Nach Ablauf der zuletzt gewahlten Betriebszeit stoppt das Gerat und es ertdnt ein
akustisches Signal. Das Gerat schaltet in den Kilhimodus und hélt die Eiscreme
10 Minuten kalt. Der Kiihlungsprozess setzt sich in Intervallen von 10 Minuten (bis
60 Minuten) fort. Nach Ablauf der 60 Minuten schaltet das Gerat komplett ab.

Tipps fur die Eiscremezubereitung

Kuhlen Sie immer die Zutaten vor der Zubereitung von Eiscreme.

Kuhlen Sie die Zutaten nicht im Gefrierfach vor, da gefrorene Zutaten das Ruhrwerk
blockieren kdnnen.

Die meisten Rezepte bestehen aus Sahne, Milch, Eiern und Zucker. Fir bessere
Ergebnisse bei der Eiscremezubereitung empfehlen wir, die Eier und Zucker mit
einem elektrischen Mixer vorher zu schlagen, um das Volumen der Eiscrememenge
Zu vergroRRern.

Der Geschmack und die Konsistenz der Eiscreme héngt sehr stark von den Zutaten,
die Sie gewahlt haben, ab: je mehr Fettgehalt, desto fester die Eiscreme.
Eine schwere Creme enthalt Minimum 36% Fett, leichte Creme 10-18% Fett.

Halten Sie immer dieselbe Menge der Flussigkeit ein, z. B.: die leichteste Eiscreme
kann erzeugt werden bei Verwendung von mehr Milch als Sahne, oder nur Milch.

-13-
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* Sie konnen natirlich auch fettarme Milch verwenden, aber die Konsistenz der
Eiscreme wird unterschiedlich sein.

« Der Geschmack der Sorbets hangt sehr von der Reife und SiiRe der Friichte und
dem Saft ab. Kosten Sie die Friichte, bevor Sie diese im Rezept verwenden. Sind die
Friichte oder Fruchtsaft zu sauer, geben Sie Zucker bei, wenn sie sehr reif sind,
geben Sie weniger Zucker bei oder gar keinen. Beachten Sie, dass Kélte die SulRe
reduziert.

« Um wahrend der Zubereitung die Eiscreme zu siiRen, geben Sie den Zucker oder
SuRstoff nicht direkt in den Eiscremebehalter (er 16st sich nicht auf). Stattdessen
I6sen Sie den Zucker in ein bisschen Wasser oder fettarmer Milch und gieRen Sie
den erhaltenen Sirup (gekihlt) in den Eiscremebehélter.

« Bei Verwendung von Obst oder Friichten im Rezept miissen diese davor immer
gewaschen und getrocknet werden, Hulsenfriichte missen immer geschalt und
entkernt werden. Machen Sie aus diesen Zutaten eine getrennte Mischung mit dem
Mixer, bevor Sie diese zu der Eiscreme zufiigen.

« Bei Verwendung von Eiern vergewissern Sie sich, dass diese frisch sind.

« Viele Rezepte verweisen auf das Kochen, bereiten Sie diese Zutaten einen Tag zuvor,
um sicher zu gehen, dass diese kalt sind.

Rezeptvorschlage

Erdbeer-Eiscreme Schokoladen-Eiscreme
200 g siiRe Sahne 200 g siiRe Sahne

100 g Milch 100 g Milch

150 g Zucker 150 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker 100 g Schokolade

300 g Erdbeeren 2 Eigelbe

6. Reinigung und Wartung
6.1 Sicherheitshinweise

o Vor der Reinigung sowie vor der Durchflhrung von Reparaturen das Geréat von der
Steckdose trennen (Netzstecker ziehen!) und abkihlen lassen.

o0 Keine atzenden Reinigungsmittel verwenden und darauf achten, dass kein Wasser in
das Geréat eindringt.

0 Um sich vor Stromschléagen zu schiitzen, Gerat, Kabel und Stecker niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten eintauchen.

® ACHTUNG!
Das Gerat ist nicht fiir das direkte Absprihen mit einem Wasserstrahl geeignet.
Verwenden Sie daher keinen Druckwasserstrahl, um di eses Gerét zu reinigen!
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6.2 Reinigung

Reinigen Sie das Geréat regelmafig.

Reinigen Sie alle Geréteteile, welche mit Lebensmitteln in Berihrung kommen
(transparenten Deckel, Abdeckung Einfulléffnung, Eiscremebehélter, Ruhrwerk,
Messbecher, Eisportionierer), griindlich mit warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel. Spilen Sie mit klarem Wasser nach, um Riickstande von
Reinigungsmittel vollstandig zu entfernen. Trocknen Sie anschlieRend die
gereinigten Teile ab oder lassen diese an der Luft trocknen.

Nach dem Trocknen alle Gerateteile wieder am Gerat anbringen.

Reinigen Sie das Gehéause des Gerétes und den abnehmbaren Motor mit einem
weichen feuchten Tuch.

® ACHTUNG!
Reinigen Sie das Gehause und den Motor niemals unte  r flieBendem Wasser!

o Verwenden Sie ausschlieBlich ein weiches Tuch und benutzen Sie niemals
irgendeine Art von groben Reinigern, welche das Gerat zerkratzen kénnte.

0 Nach der Reinigung sollten Sie ein weiches, trockenes Tuch zum Trocknen und
Polieren der Oberflache einsetzen.

6.3 Sicherheitshinweise zur Wartung

o Die Netzanschlussleitung von Zeit zu Zeit auf Beschadigungen Uberprufen. Geréat
niemals benutzen, wenn das Kabel beschéadigt ist. Wenn das Kabel Schaden
aufweist, muss es durch den Kundendienst oder einen qualifizierten Elektriker
ausgetauscht werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

0 Bei Schaden oder Stérungen wenden Sie sich an lhren Fachhéandler oder an
unseren Kundendienst.

0 Wartungs- und Reparaturarbeiten diirfen nur von qualifizierten Fachleuten unter
Verwendung von Original-Ersatz- und Zubehdrteilen ausgefuhrt werden. Versuchen
Sie niemals, selber an dem Geréat Reparaturen durchz  ufiihren.
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7. Entsorgung

Altgeréte

Das ausgediente Gerat ist am Ende seiner Lebensdauer entsprechend den nationalen
Bestimmungen zu entsorgen. Es empfiehlt sich, mit einer auf Entsorgung spezialisierten
Firma Kontakt aufzunehmen, oder sich mit der Entsorgungsabteilung Ilhrer Kommune in
Verbindung zu setzen.

A WARNUNG!

Damit der Missbrauch und die damit verbundenen Gefa  hren ausgeschlossen sind,
machen Sie lhr Altgerat vor der Entsorgung unbrauch bar. Dazu Gerat von der
Netzversorgung trennen und das Netzanschlusskabel v om Gerat entfernen.

@HINWEIS!

Fur die Entsorgung des Gerates beachten Sie
die in lhrem Land und in Ihrer Kommune geltenden
— Vorschriften.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten  Tel.: +49 (0) 5258 971-0 Service-Hotline: 01805 971 197
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120 (14ct/Min. aus dem deutschen Festnetz)
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