
So einfach ist Hygiene:
glatte Edelstahl-Gehäuse,
Montage ohne Werkzeug.

Für jede Anwendung 
das richtige Messer.
Glatt oder gezahnt.

Moderne Folientastatur
anstatt vieler Schalter und Knöpfe
für Ein-/Aus- und Impulsschaltung.

Mischergebnisse
wie noch nie

Die Edelstahl-Cutterserie von 2 bis 25 Liter

Farcen, Tatar, Hackfleisch etc. Petersilie, Kräuter

Mayonnaise, Saucen, Dressings,
Soufflés

Mandeln, Nüsse, Paniermehl, 
Käse

Suppen, Saucen, Desserts, 
Cremes etc.

Der Kleinste: 2 Liter
1400 U/Min.
Für die schnelle Zubereitung kleiner Mengen

2 Modelle mit 3 Liter Schüsselinhalt
1400 U/Min. und 

1400/2800 U/Min.
für luftige, feine Farcen

Die Großen von 11,5 bis 25 Liter
für Partyservice, Großküche etc.
Wie alle Cutter natürlich in Edelstahl!
Wasserdichter Aludeckel
2 Geschwindigkeiten
1400/2800 U/Min.


