Pflege und Aufbewahrung

Reinigen Sie das Messer direkt nach dem Gebrauch mit einem feuchten Tuch!

1. Messer niemals ungereinigt liegen lassen - besonders nach dem
Umgang mit séurehaligen Nahrungsmitteln.

2.Messer niemals mit &tzenden oder scheuernden Mitteln reinigen.

3.Messer mit Holzgriff weder in der Spiilmaschine reinigen,
noch im Wasser liegen lassen.

4.Messer niemals lose in der Schublage lagem.

5.Niemals Schneidunterlagen aus Stein oder Keramik verwenden,
da dies die Klingen beschédigt und stumpf werden lésst.

GUDE

die Messer

Care and Maintenance

Clean your knife after each use with a damp cloth!

1. Never put your knife away without wiping it clean -
specially after cutting acidic foods.

2.Never use acidic or abrasive cleansers to scrub your knife.

3.Knives with wooden grips are NEVER to be washed in the
dishwasher or left soaking in standing water!

4.Never store your knife loose in a drawer.

5.Never use a cutting surface made from stone or ceramic as
these will dull or damage the cutting edge.



